s poissons

&Kas poissons [roids

&2as viandes

‘Cous nos plats sont fabriqués par nos soins pour la différence et le bon goit

Cernine de saumon, Odaint-~Jacques et éorevisses au basilic *—32.80€ le kg
Coquille de saumon meacédoine glacé d une gelée de vin blane *—S$.00€ picce

o Langouste cuite el décorée fagon SSellevue-* 14.00€ la picce
QPaumon SSellevue ™ 6.00¢€ la part
(CLon minimum de 8 pers pour le saumon SBellevue)

Verre en Arlequin au saumon ét langoustings *——————7 00€ picce

&Kes poissons chads

Ravé de ris de veau auw morilles 8 S0€ la part
Gvet de biche 7, 90€ lx part
Chapon des landes sauce ~urangon

el Son Jus crémé 7 90€ la part

Cstilet de caille et croustillant de fore gras———38 00€ la part
Cheagret de canard farcis auw plewrotes poclées—7, SOE I part

Qﬁuprémg de pintade farct au morilles el

7 00€ i part

son Jus réduit /égérﬂmm[ cremé

CGoquille Odaintjiacques i lx normande 6.00€ lx picce

Chontgolfiere de Comard Qb ~Sacques filet de rouget et palourdes

Coulis d’ éorevisses 8 S0€ lx picce
Gocolle de tagout de lotte et poclée romeanesque 8 00€ lx picce
Croustade de joues de loup moclleuses

Emincés de [ole gras ,asperges verle dl pleuroles 7. SO€ la picce

Las legqumes o accompagnenment

Ruodlée de legumes paysanne et champignons 5 00¢ lx part
CGdteau de pomme de lerre auz lomates confiles 2, 90¢ pee
Clafoutis de lgume Rrovengal 2, 90€ pe
CGratin de pommes de terre cépes el noiseltes 2 90€ pee

CSfondant de pommes de terre auw éohalotes confites -2 I0€ pee

*Ces plats sont quantifiés pour des entrées




&a charouteric du ~Gourmet Aucamvillois

Gharcuterie artisanale, fabrication maison

Gochon de lait farcis au petit legumes 2000 le kg
‘Cerrine de pintade au 1is de veau

morilles et SSampuls 28 00€ le kg
‘Cervine de veau auw éorevisses
Jote gras et Qdauternes 52.80€ le kg
CGalantine de canard au cestes d orange confils
i [ LA rmegnac 28.00€ le kg
Boudin blane au Forto 18.90€ le kg

SBaudin blane masaique (cipes et foie gras)—— 24 90€ le kg

& apéritif

[ Ran SUIprise.

“Ln minimum de 35S loasts par pain surprise

Au saumon 28 00€ lx picce
Au fromage 25 00€ lx picce
A lr charcuteric 24 00€ li picce
Cunapés

Assortiment de feuillelé 0 75€ lx picce
CBlinis au saumon fumé 1. 20€ li picee

CNvelle au pavol él foie gras 2 00€ lx prcce

Verrine de foie gras auz saveurs exolique(pour deuz)

8 00€ lx picce

&2as entrées chaudes

&e gourmat Aucamyillois - $9 route de ~sfronton - 31140 Aucamville -
05627853354 email . mﬂldcf@gﬁw’/ﬂd aucamvilloss.com

Carte de pomme de terre au confil de joue de pore dl foic gras—2, SUE lr picce

CSfeutllelé 1is de veau et poularde aux morilles ét vin jaune——:3. SO€ lr picce

Ees enlrées [roides

CSfoie gras de canard certifié sud - ouest (qualité esotra)
KNature 90 00€ le kg
e 9000€ bs kg

CStote gras au confit de lentilles o autrefors 8000¢ le kg
L pités on crodtes Médaille A argent en 2008 au Goncours HNational

& charautior( au pore du sudouest)——————2000€ le ky
&0 chasseur (faisan, foie gras morilles) 2% 90€ le kg
& prestige (magrel de canard,

Joie g1, 115 de vea) 52.80€ le kg




QODpéeiatités
SBauchéres Grues

&e coin du [romager

Rt de Magret au sfoie CGras

(Rdti de Magrel, Abricots, marron ou ~Sfigues
‘Cournedias de CMagret (fuis secs ot Foie i)
(Roti de Chapon, ~Starce Pigille ~sfrance

(lardons, G hampignons, marrons)

@’/pau/ﬁ A agneau a [ orientale ou foic gras morilles

CGigot d Agneau Agneanr Label Rouge du Lot)
CAMillgfeuille de bauf au foie gras (kv de tadiion bouclére)
(Rdti de SBaf en crodte (Quelles de champignons, foie gras)
PRIX AUKILO, AU COURS DU JOUR

Rlateau de fromages pour S persones mininmum

‘Cous nos fromages sont sélectionnés pour lewrs qualités qustatives el leurs

Gibricatio

CSfromage d l coupe

Gomté , SBrig de Meau truffe ou mendiant , SSrebis, Rogquefort , Leaguiole
(entredouz) OBt N ectairg Goulommicrs, Gamembert au lait o, Guabéoou, Qb
maure de ‘Couraing, CMont dore, Céle de moine

&2¢ dessert

CVPolailles ~Festives

Dinde, Ghapon, Ghapon de pintade, Rintade, "Rigeon.
A commander 48 h i | avance

‘Coutes nos volailles peuvent dire farcies @ le demande

Ko Jarces sont & base de pore du Obud Ouest. ou de volalle
cStarce Gampagnard, ~Sfarce des sous-bots ou ~Sfarce au ~Sfois (9

PRIXAUKILO, AU COURS DU JOUR

Dassert aulre que i traditionnelle buche de Nel

SVlice chocolat agrumes 3 00 lz part
&z fruit de saison (entremet mandring Comtreau ) 3 00€ Iz part
Ratit four sucrés (plateau do SO pelits fours) $000€ e plateau

&o gourmet Aucamvillois - $9 route de ~sfronton - 31140 Aucamville - 05.62.75.33. 34

email . &'ﬁﬂlﬂdl@jﬂll’lﬂﬁl aucamvillois com

Natre mélier P
lravailler des produils de qualilé avec passion
pour votre pleisir !/

e gourmet Aucamyillois - $9 route de ~sfronton - 31140 Aucammille -
08.62.78.33 34 c¢-mail . contact @gourmet.aucamvilloss. com




